JEANRIVIER
KUMBRE

2020
" La majesté des sommets des Andes et la noblesse du terroir "

CEPAGES
Malbec 60%

Cabernet Franc 40%

ORIGINE
Casas Viejas, San Carlos, Valle de Uco, Mendoza

PRODUCTION
2000 bouteilles

TENEUR EN ALCOOL

15,20 % vol

SUCRES RESIDUELS | PH | ACIDITE
2,089/l 363 5929/l
ELEVAGE

Elevé 18 mois en barriques neuves (chéne francais)

DATE DE MISE EN BOUTEILLE

POTENTIEL DE GARDE KUMBRE
15 ans g

NOTES DE DEGUSTATION

e Robe rouge rubis profond, éclatant de brillance et de vitalité.

e Nez I'attaque aromatique séduit par la fraicheur des fruits rouges
— framboise et cerise — avant de s’épanouir vers des notes plus
gourmandes de prune cuite. S'y mélent des accents raffinés de
torréfaction, de chocolat et de tabac, relevés d’élégantes touches
mentholées et de poivre rose.

e En bouche belle complexité, marquée par I'équilibre et
I’élégance, se développant autour de quatre axes: une fraicheur
acidulée dés I'entrée en bouche; une vivacité soutenue par un
corps délicat et fin; une douceur agréable portée par I'alcool et les
sucres naturels; enfin, des tanins soyeux et a la fois sauvages
typiques du Cabernet Franc.

e Consommation servir & 18 degrés

MILLESIME 2020: “mémorable et extraordinaire”

Complexe, élégant et unique, créé pour surprendre les palais exigeants
qui apprécient l'exclusivité et I'excellence dans chaque gorgée.

KUMBRE, le sommet de la cave Jean Rivier

RIVIER

VINAS & BODEGA

WWww.jeanrivier.com



